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Starters

Bruschetta tradizionale al pomodoro fresco (3 pezzi) " 9 €
Traditional tomato bruschetta (3 pieces)

Crostini Vetreria (3 pezzi: fegatini, porcini, salsiccia e stracchino) """ 12 €
Crispy bread (3 pieces: chicken liver, porcini mushrooms, sausage and stracchino cheese)

Pomodoro cuore di bue ripieno di burrata
con pesto al basilico e granella di pistacchio ¥ 15 €
Tomato stuffed with burrata cheese, basil pesto and chopped pistachios

Parmigiana di melenzane "7 Eggplant parmesan 15 €

Fiori di zucca fritti ripieni di formaggio caprino "*7% 15 €
Fried stuffed zucchini blossoms with coat cheese

Gran tagliere della Vetreria (per 2 persone) '7*1?
Selezione di salumi e formaggi DOP serviti con confettura 26 €
Selection of cured meats and DOP cheeses served with jam (for 2 people)

Coccoli con prosciutto toscano e mousse di stracchino alle erbette "7 20 €
i =17 . . .
Coccoli” with tuscan ham and stracchino cheese mousse with herbs

Prosciutto toscano e melone Tuscan ham and melon 15 €

Prosciutto toscano e burrata Tuscan ham and burrata cheese 7 20 €
(con tartufo fresco 30 €) - (with fresh truffle 30 €)

Piatto di prosciutto Patanegra (100g) - jamon iberico 38 €
“Patanegra” (100g) - jamon iberico

Degustazione di formaggi DOP (pecorino toscano, grana padano e gorgonzola)
servita con la nostra confettura (per 2 persone) 25 €
Mixed cheeses (tuscan pecorino cheese, grana padano and gorgonzola) with our jam (for 2 people)

Carpaccio di Black Angus con rucola e grana 25 €
Carpaccio Black Angus with rocket and grana cheese
(con tartufo fresco 35 €) - (with fresh truffle 35 €)

Tartare di filetto di Fassona battuta al coltello con senape all’antica,
capperi, alici del Cantabrico e cipollotto di Certaldo !

Fassona fillet tartare chopped with a knife

served with old-style mustard, capers, cantabrian anchovies and onion

32 €

Tartare di filetto di Chianina battuta al coltello con burrata e tartufo fresco 7’38 €
Chianina beef fillet tartare chopped with burrata cheese and fresh truffle
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T-Bone Steak

i B

Le bistecche della Vetreria sono cotte su carbone naturale

The Vetreria steaks are cooked on natural charcoal

Irlanda (Hereford)
Ireland (Hereford)

Regina delle Alpi
Queen of the Alps

Chianina Femmina
Female Chianina (an Italian breed of cattle)

Selezione Vetreria (chiedere allo staff)
Vetreria selection (ask the staff)

Galiziana
Galican (referring to a Spanish cattle breed)

Black Angus Irlanda
Black Angus from Ireland

Fassona Piemontese

Piedmontese Fassona (referring to an Italian cattle breed)

Wagyt Giappone
Wagyu Japan

Vetreria Premium
Premium Vetreria steak

79 €/kg

85 €/kg

90 €/kg

110 €/kg

110 €/kg

115 €/kg

90 €/kg

60 €/100g

140 €/kg
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Fresh homemade pasta

Tagliolini con ragl bolognese !*7%12 15 €
Tagliolini with Bolognese ragu

Lasagna fatta in casa al ragi *7%1? 17 €
Homemade lasagna with bolognese ragt

Risotto con zafferano e asparagi "*'? 22 €
Risotto with saffron and asparagus
(con tartufo fresco 32 €) - (with fresh truffle 32 €)

Spaghetti alla carbonara 37 18 €
Spaghetti carbonara
(con tartufo fresco 28 €) - (with fresh truffle 28 €)

Spaghetti cacio&pepe 7 17 €
Spaghetti pasta with cheese and pepper

(con tartufo fresco 28 €) - (with fresh truffle 28 €)

Tagliolini al tartufo fresco "*” Tagliolini pasta with fresh truffle 28 €

Tagliatelle ai funghi porcini /-7 17 €
Tagliatelle pasta with porcini mushrooms

Tortelli mugellani con salsiccia e funghi "7 18 €
Mugellani tortelli with sausage and mushrooms

Ravioli ripieni di pecorino e pera con crema di gorgonzola DOP e noci 7% 18 €
Pecorino and pear-filled ravioli with Gorgonzola cream and walnuts
(con tartufo fresco 28 €) - (with fresh truffle 28 €)

Gnocchi con pesto fatto in casa, burrata e crumble di pistacchio *7® 18 €
Gnocchi with homemade pesto, burrata cheese and pistachio crumble

Tagliatelle al ragu di cinghiale 4712 18 €
Tagliatelle pasta with wild boar ragt

Spaghetto alle vongole e bottarga ”'¥ 24 €
Spaghetti with clams and bottarga

Tagliolini all’astice (per 2 persone) >*7'? Lobster tagliolini pasta (for 2 people) 49 €
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Second courses

Cinghiale alla Chiantigiana ©'?
Stewed wild boar

Tagliata di manzo con rucola e grana
Sliced beef with arugula and grana cheese
(con tartufo fresco 35 €) - (with fresh truffle 35 €)

Tagliata di pollo con misticanza ed agrumi
Sliced chicken with mixed salad and citrus fruits

Hamburger di Scottona (200g)

con cipolla caramellata, insalata, bacon, formaggio cheddar e salsa barbecue
servito con patate arrosto (*7°

‘Scottona’ beef bun (200g) with caramelized onions, lettuce, bacon,
cheddar cheese, barbecue sauce and roasted potatoes

Ossobuco di manzo in gremolada con purea di patate 79!
Beef ossobuco with gremolata and mashed potatoes

Entrecéte al lardo di Colonnata e rosmarino
Beef entrecéte (steak) with Colonnata lard and rosemary

Costolette d’agnello alla griglia e patate al forno "%
Grilled lamb chops and baked potatoes

Cuore di filetto di fassona al pepe verde
Heart of fassona fillet heart with green pepper

Cuore di filetto scelto alla griglia su carbone al tartufo fresco
Selected fillet heart grilled over charcoal with fresh truffle

24 €

25 €

20 €

26 €

30 €

29 €

30 €

35 €

39 €

Cuore di filetto di Chianina in riduzione di Bolgheri con purea di patate "' 45 €

Heart of Chianina fillet in Bolgheri reduction with mashed potatoes

Pescato del giorno con verdure di stagione “ (chiedere allo staff)
Catch of the day with seasonal vegetables (ask the staff)

28 €
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Soups

Ribollita toscana ¥ 13 €
Typical Tuscan soup with vegetables and bread

Pappa al pomodoro con burrata 7? 13 €
Typical Tuscan tomato and bread soup served with creamy burrata cheese

Minestrone di verdure © 13 €
Vegetable soup

LUNTURNT

Side dishes

Patate al forno / o fritte 7€
Baked or french fries potatoes
(con tartufo fresco 15 €) - (with fresh truffle 15 €)

Funghi porcini trifolati 10 €
Porcini mushrooms sautéed

Spinaci con aglio, olio e peperoncino 7 €
Spinach with garlic, oil and chili

Fagioli all’olio 7 €
Oil-seasoned beans

Insalata mista (pomodori ciliegino, olive, carote) 12
Mixed salad (cherry tomatoes, olives, carrots)

Verdure grigliate 9 €
Grilled vegetables
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Salads

Vetreria @
Misticanza, pomodorini ciliegini, olive e mozzarella fior di latte

Mixed greens, cherry tomatoes, olives, mozzarella fior di latte cheese

Caprese di bufala @
Mozzarella di bufala, pomodoro e basilico

Buffalo mozzarella cheese, tomato and basil

Greca ?
Pomodoro, cetriolo, cipolla, feta e olive

Tomato, cucumber, onion, feta cheese and olives

Caesar #7
Misticanza, pollo grigliato, cetriolo, salsa caesar, grana padano e pane tostato

Mixed greens, grilled chicken, cucumber, caesar dressing, grana padano cheese and toasted bread

Arancia @
Misticanza, arancia, burrata ed acciughe

Mixed greens, orange, burrata cheese and anchovies

14 €

15 €

15 €

17 €

17 €
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Margherita 7 10 €
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte e basilico
Tomato sauce, fior di latte mozzarella cheese and basil

Bufala 7 13 €
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala e basilico
Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese and basil

Vegetariana ¢ 15€
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, spinaci, peperoni, melanzane e zucchine grigliate
Tomato sauce, fior di latte mozzarella cheese, spinach, bell peppers, eggplant and grilled zucchini

Focaccia della Vetreria *” 18 €
Burrata, pomodorini ciliegini, prosciutto crudo toscano, rucola e origano
Burrata cheese, cherry tomatoes, tuscan raw ham, rocket and oregano

Regina @7 18 €
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto cotto e funghi porcini
Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, cooked ham and porcini mushrooms

Mediterranea "+ 15 €
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe, capperi e origano
Tomato sauce, fior di latte mozzarella cheese, anchovies, capers and oregano

Piccante @7 15 €
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte e salame piccante
Tomato sauce, fior di latte mozzarella cheese and spicy salami

Sottobosco 7 18 €
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia, funghi porcini, rucola e Grana Padano
‘Tomato sauce, mozzarella fior di latte cheese, sausage, porcini mushrooms, rocket and Grana cheese

Formaggi 7 15 €
Mozzarella di bufala, Grana Padano e gorgonzola
Buffalo mozzarella cheese, Grana Padano cheese and gorgonzola cheese

Calzone @7 15 €
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte e prosciutto cotto
Tomato sauce, fior di latte mozzarella cheese and cooked ham (folded pizza)

Tartufo @7 28 €
Mozzarella di bufala, crema al tartufo e scaglie di tartufo fresco
Buffalo mozzarella cheese, truffle cream and fresh truffle shavings

Patanegra 38 €
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala prosciutto Patanegra
Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese and Patanegra ham

*le nostre pizze sono preparate artigianalmente con farine macinate a pietra

Our pizzas are handcrafted with stone-ground flours
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Tiramisu 37 9 €
Traditional tiramisi

Millefoglie con crema chantilly agli agrumi
e scaglie di cioccolato fondente @7 9€
Millefoglie with citrus chantilly cream and dark chocolate flakes

Cheesecake al cioccolato o frutti di stagione 7* 9 €
Chocolate or seasonal fruit cheesecake

Dolce dello chef ©7¥ 9€
Dessert of the day
Selezione di sorbetti (chiedere allo staff per eventuali allergie) 9 €

Selection of sorbets (ask the staff for allergies)

Affogato al caffé con Baileys Irish Cream "*7!? 14 €
[ce cream with coffee and Baileys Irish Cream

Insalata di frutta 10 €
Mixed fruits
Cantucci e VinSanto (37812 8 €

Traditional tuscan biscuits with vin santo wine

Coppa gelato "% 9€
Ice cream

Coperto 3.5¢
Cover charge 3.5¢



